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Menu del giorno

Mittagskarte
Montag — Freitag 12:00 — 14:30 Uhr

Pastax je € 14,50

Pasta e Piselli
Pasta mit Carbonarasauce und Erbsen

Pasta al Ceci
Pasta mit Kichererbsen und Tomatensauce

Pasta all‘ Ortolana
Pasta mit Saisongemiise und Tomaten-Sahne-Sauce

Pasta al Ragu

Pasta mit Hackfleischsauce (Schwein & Rind)

Pasta con Tacchino
Pasta mit Putenstreifen, Oliven, Tomatensauce

Pasta alla Carbonara
Pasta mit Speck, Parmesan, Eigelb

Pasta al Salmone
Pasta mit Lachs in Tomaten-Sahne-Sauce

*wihlen sie zwischen Penne Rigate und Spaghetti

Carne & Pescex
Bistecca al Pepe Verde € 20,50

gegrilltes Rumpsteak mit griiner Pfeffer Sauce

Tacchino ai Funghi e Cipolla € 16,50

gegrillte Putenmedaillons mit Champignons und Zwiebeln

Salmone alla Piastra € 19,50
gegrilltes Lachsfilet

*als Beilage servieren wir Saisongemiise und Rosmarinkartoffeln

Jeden Freitag!
3 Ginge Uberraschungsmenii (ab 2 Personen)
fiir € 19,50 pro Person
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Voerspeisen

Calamaretti all’Aglio
Kleine in Olivendl gebratene Kalamari mit Knoblauch
auf Rucola und Kirschtomaten

€ 18,50

Carpaccio di Tonno
Carpaccio vom Thunfischfilet
mariniert mit Olivendl, rosa Beeren, Chili-Meersalz, Kapern und Limettensaft

€ 19,50

Carpaccio di Manzo
Carpaccio vom argentinischen Rinderfilet mit Olivenoél, Meersalz, Rucola, Zitrone
und gehobeltem Parmigiano Reggiano

€ 20,50

Vitello Tonnato
Hauchdiinne scheiben Kalbsfleisch -sous vide- mit Thunfisch-Kapern-Creme

€ 19,50

Bruschetta al Pomodoro
San Marzano Tomatenwiirfel mariniert mit Knoblauch, Olivenél, Oregano und
Basilikum auf hausgebackenen gerdsteten Weissbrotscheiben

€11,50

Burrata e Parma
Frischer Burrata aus Apulien und Parmaschinken auf Rucola,
Pinienkernen und Kirschtomaten

€ 18,50

Verdure alla griglia
Gegrillte Aubergine, Zucchini und Paprika mit Knoblauch und Olivendl auf Rucola

€ 11,50

Mozzarella Caprese di Bufala
Frischer Biiffelmozzarella aus Kampanien,
Tomatenscheiben, Basilikum, Olivenél, Balsamico

€12,50

Antipasti Misti
Gemischte Vorspeisenplatte

€ 117,50
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Pasta

Unsere Pasta wird hausgemacht und nach einem alten Familienrezept
hergestellt. Wir verwenden nur die besten Zutaten, formen sie mit
Bronzegussformen und trocknen sie bei niedrigen Temperaturen.

Tagliatelle al Salmone
Bandnudeln mit Lachsstreifen, Frithlingszwiebel und Tomaten-Sahne-Sauce

€ 20,50

Penne al Ricotta e Spinacci
Penne mit Ricotta-Spinat-Sauce und Mozzarella iiberbacken

€ 18,50

Tagliolini all’Amatriciana
Schmale Bandnudeln mit Guanciale, Zwiebeln, Peperoncini,
Tomatensauce und geriebenen Pecorino Romano

€ 19,50

Penne alla Boscaiola
Penne mit gemischten Pilzen und Gorgonzolasauce
€ 18,50
mit gebratenen Rinderfiletstreifen

€ 22,50

Linguine allo Scoglio
Diinne Bandnudeln mit Meeresfriichten, Knoblauch und Tomatensauce

€ 22,50

Spaghetti ai Gamberi
Spaghetti mit Garnelen in pikanter Tomatensauce

€ 22,50

Linguine alla Pizzaiola con Carne di Manzo
Diinne Bandnudeln mit Oliven, Kapern, Tomatensauce und Rindfleisch

€ 23,50

Tagliatelle Calabrese
Bandnudeln mit pikanter Salsiccia, Aubergine, Knoblauch, Tomatensauce

€ 20,50

Pasta della Nonna
Spaghetti mit Speck, Garnelen, Knoblauch, Peperoncini, Tomaten-Sahne-Sauce

€ 20,50
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Gamberoni e Calamaretti al Aglio e Olio
In Olivendl und Knoblauch gebratene Garnelen und Calamaretti
€ 31,50

Gamberoni al Pomodoro
gebratene Garnelen in pikanter Tomatensauce
€ 30,50

Branzino al Vino Bianco
gebratene Wolfsbarschfilet aus Wildfang mit Kapern-Weissweinsauce
€ 21,50

Salmone ai Funghi
gebratenes Lachsfilet auf gemischten Pilzen
€ 28,50

Salmone alla Piastra
gegrilltes Lachsfilet
€ 26,50

Als Beilage servieren wir Ihnen gebratenes Saisongemiise
und im Ofen gegarte Rosmarinkartoffeln.

—_—_

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass wir fiir, dass teilen von
Hauptgerichten einen Aufpreis von € 3,- pro Person erheben, da dies einen
zusatzlichen Aufwand bei der Zubereitung mit sich bringt.

Wir wiinschen guten Appetit.
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Fleisch

Medaglioni di Vitello
gegrillte Kalbsmedaillons mit Knoblauch, Rosmarin,
Olivendl und Parmesan
€ 31,50

Filetto di Manzo -Bruciaculo-
gegrilltes argentinisches Rinderfilet 200gr. auf pikanter Paprikasauce
€ 31,50

Filetto di Manzo ai Ferri
gegrilltes argentinisches Rinderfilet 200gr. mit Krauterbutter
€ 35,50

Bistecca al Pepe
gegrilltes argentinisches Rumpsteak 250gr. mit Pfeffersauce
€ 33,50

Bistecca al Gorgonzola
gegrilltes argentinisches Rumpsteak 250gr. mit Gorgonzolasauce
€ 33,50

Spezzatino al Forno
Rinderfiletspitzen in Bechamel verfeinert mit Cognac, Zwiebeln,
Krautersaitlingen und Parmesan iiberbacken
€ 28,50

Saltimbocca alla Romana
gebratenes Kalbsfleisch
gefiillt mit Parmaschinken und Salbei in Weil3wein Sauce
€ 29,50

Als Beilage servieren wir Ihnen gebratenes Saisongemiise
und im Ofen gegarte Rosmarinkartoffeln.

—_—_

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass wir fiir, dass teilen von
Hauptgerichten einen Aufpreis von € 3,- pro Person erheben, da dies einen
zusatzlichen Aufwand bei der Zubereitung mit sich bringt.

Wir wiinschen guten Appetit.
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GenieBen Sie unsere Pizza nach original neapolitanischem
Rezept: Unser Mehl wird exklusiv fiir uns in Italien hergestellt.

Mit San Marzano Tomatensauce und mindestens 72 Stunden
Teigruhe entfaltet sich der einzigartige Geschmack. Nur Wasser,
Mehl, Salz und Hefe — die besten Zutaten fiir hochsten Genuss!

Margherita € 13,50
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte, Basilikum, Olivenol
Calabrese € 16,50

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte, frische Tomaten, Paprika,
gegrillte Aubergine und Zucchini

Tricolore € 19,50
San Marzano Tomatensauce, Biiffelmozzarella,
Salsa Verde, Basilikum, Olivendl

Marinara € 13,50
San Marzano Tomatensauce, Knoblauch, Basilikum, Olivendl
Rucchetta € 15,00

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte, Rucola,
gehobelter Parmesan, Olivendl

Funghetta € 16,00
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte,
Gorgonzola, gemischte Pilze

Allo Scoglio € 20,50
San Marzano Tomatensauce, Meeresfriichte,
Knoblauch, Basilikum, Olivenol

Pescatore € 18,50
San Marzano Tomatensauce, Miesmuscheln, Sardellen, Kapern,
Knoblauch, Olivenol

Napoli € 15,00
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte, Kapern, Sardellenfilets
Siciliana € 16,00

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte, Kapern,
Kalamata Oliven, Sardellenfilets



Milano € 15,50
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte, Salame Milano

Capricciosa €11,50
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte, Kalamata Oliven,
Artischoken, Champignons, gekochter Schinken

Cosentino 3 € 16,50
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte, pikante Salsiccia,
getrocknete Tomaten, Peperoncini, Knoblauch

Piccolo Cacciatore € 20,50
San Marzano Tomatensauce, Gorgonzola, Provolone,
Sudtiroler Speck, Champignons

Sansostese 3 € 15,50
San Marzano Tomatensauce, pikante Salsiccia, Peperoncini,
Knoblauch, Olivenol

Salame Piccante J € 15,50
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte, Pikante Salami

Prosciutto e Funghi € 15,50
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte,
gekochter Schinken, Champignons

Diavola jjj € 16,00
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte,
pikante Salami, Paprika, Habanero

Parma € 18,50
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte, Parmaschinken, Rucola,
gehobelter Parmesan, Olivendl

Parmigiana € 11,50
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte, gekochter Schinken,
Knoblauch, Aubergine, Parmesan

Lupara J € 117,50
San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte,
pikante Salsiccia, Kalamata Oliven

Wir bitten um Verstindnis, dass wir Anderungswiinsche wie zusitzliche
Zutaten nicht immer erfiillen konnen. Dies gewahrleistet die
Einzigartigkeit und Qualitit jeder Pizza. Wir sind sicher, Sie werden die
traditionellen Aromen genieBen. Vielen Dank fiir Ihr Verstandnis!
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Kinderspeisekarte
Fiir Kinder bis 12 Jahre

Pasta Bolognese
€9,50

Pasta al Burro
Pasta mit Butter

€1,50

Milanese
Kleines paniertes Putenschnitzel mit Pasta und Tomatensauce

€ 12,50

Pizza
Kleine Pizza nach Wahl

€9,-




